
/// PISTAZIENCREME

Alle unsere Angaben verstehen sich freibleibend, solange der Vorrat reicht. Exklusiv aller Steuern. Irrtümer vorbehalten.

611325 Pistaziencreme 
Caravella Gran Pistacchio

5 kg

Streichfähige Pistaziencreme 
mit 15% Pistazie
Zum Füllen und Dekorieren 
nach dem Backen

August 2024

Eine Creme -
Eine Creme -

viele Möglichkeiten!
viele Möglichkeiten!

FÜLLUNG FÜR CROISSANTSFÜLLUNG FÜR CROISSANTS
Einfach nach dem Backen 
mit der Creme befüllen

TOPPING FÜR CHEESECAKETOPPING FÜR CHEESECAKE
Einach den Cheesecake mit der 
Creme Toppen und Dekorieren

ZUTAT FÜR PralinenZUTAT FÜR Pralinen
FÜLLEN SIE IHRE Pralinen mit 

der Pistaziencreme

FÜLLUNG FÜR MACARONSFÜLLUNG FÜR MACARONS
FÜLLEN SIE DIE MACARONSCHALEN 

MIT DER PISTAZIENCREME

FÜLLUNG FÜR ROULADENFÜLLUNG FÜR ROULADEN
Verteilen Sie die Pistaziencreme 
Auf dem Biskuit und rollen Sie 

diesen auf

TOPPING FÜR MUFFINSTOPPING FÜR MUFFINS
NACH DEM BACKEN Die Creme AUF 
DIE MUFFINS DRESSIEREN UND MIT 
gehacKten Pistazien besrteuen

FÜLLUNG VON DONUTS/KRAPFENFÜLLUNG VON DONUTS/KRAPFEN
Spritzen Sie die Creme in 

frisch gebackene oder frittierte 
Donuts/Krapfen

BASIS FÜR TARTESBASIS FÜR TARTES
Streichen Sie die Creme auf den 
Tartboden und Belgen Sie dann 

mit frischen Früchten

Schicht für TortenSchicht für Torten
Verwenden Sie die Pistazien-
creme als Schicht in Mehr-

schichtigen Torten

TOPPING FÜR PANCAKESTOPPING FÜR PANCAKES
Einfach die Creme auf die war-

men Pancakes streichen

TOPPING FÜR BROWNIESTOPPING FÜR BROWNIES
Einfach die Brownies mit der 
CReme Toppen und dekorieren

BÄKO


